Colombard & Sauvignon Blanc
Domaine Guillaman

Alkoholgehalt 11,5 % vol

Allergene enthalt Sulfite
Ausbauart Edelstahltank

Boden Lehmboden, Kalkboden
Farbe weil3

Geschmack trocken

Herkunftsland Frankreich

Hersteller /

SCEA Dominique Ferret, Domaine de Guillaman A

Abfiller Guillaman, FR-32330 Gondrin

Jahrgang 2024

Passt zu Muscheln gekocht, Lachs/Waller/Karpfen
Qualitat IGP

Rebsorte(n) 75% Colombard, 25% Sauvignon Blanc
Region Gascogne

Restzucker 6,0 g/ Liter

Sdure 4,4 g/ Liter

Verschlussart Schraubverschluss

Weintyp WeiBwein

Zutaten Trauben, Zucker, Traubenmostkonzentrat,

genieBen bis

Konservierungsstoffe und Antioxidantien
(Ascorbinsaure, Sulfite), Stabilisator (Gummi
Arabicum und/oder Kaliumpolyaspartat), unter
Schutzatmosphare abgeftillt, Allergene (Sulfite)

1-2 Jahre

COTES DE GASCOGNE

: 6-8°C
COLOMBARD-SAUVIGNON =

optimale
Trinktemperatur

Produktnummer 2019700124

(Pririiecigece Ferrct

PROPRIETAIRE RECOLTANT

Haben Sie noch Fragen zu unseren Weinen?
Wir beraten Sie gerne! Tel: 06721-3 05770



